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TAG DER OFFENEN TUR

EINLADUNG ZUM TAG
DER OFFENEN TUR

Liebe Mitglieder, liebe Kunden der BAKO Mittelbaden,

vor etwa einem Jahr haben wir unser Umbauprojekt in Karlsruhe in
Angriff genommen. Die Fertigstellung riickt nun néher. In den néchsten
Tagen beginnt der Regalaufbau in unserer neuen Lagerhalle, letzte Rest-
arbeiten in den Gewerken Elektro und Haustechnik werden ausgefiihrt.
AbschlieBend erfolgt noch die Wiederherstellung der Aussenanlagen.
Ein besonderes Highlight stellt der neue Backshop dar, der an die Stelle
des Containers mit dem Flammenbrotkonzept getreten ist.

Die Belastungen aus dem durch die Bauarbeiten und dem Aussenlager in
Bruchsal beeintrichtigten Betriebes nehmen ein Ende. Neben erheblichen
Belastungen fiir unsere Mitarbeiter waren negative Auswirkungen nicht
nur aufs Haus beschrinkt. Auch in der Lieferfahigkeit und -qualitdt gab
es Einschrinkungen, die leider von unseren Kunden erlebt werden
mussten. Hierfiir kann ich mich an dieser Stelle nur entschuldigen.

Am 11. Juli 2010 méchten wir Thnen Gelegenheit geben, Thre Biko am
Standort in Karlsruhe in Augenschein zu nehmen und an einem Tag der
offenen Tiir die neuen Rdumlichkeiten zu besichtigen. Neben der
Besichtigung der neu erstellten Rdumlichkeiten erhalten Sie auch
Gelegenheit, unser Frischdienst- und unser Tiefkiihllager zu besichtigen.
In der Folgewoche werden wir aus Bruchsal wieder nach Karlsruhe ziehen
und alle Sortimente am Standort zusammenfiihren.

Fiir alle unsere Kunden werden wir ab Montag, den 19. Juli 2010 eine
zweiwdchige Aktion mit Vorteilspreisen durchfiihren. Dabei wird jeder
Kunde bei den teilnehmenden Firmen auf seine individuellen Einkaufs-
preise einen Rabatt von 3% bekommen, daneben werden ausgewdhlte
TOP-Produkte der Bdko zu TOP-Preisen mit dem gleichen Abschlag
angeboten. Nutzen Sie die Moglichkeit auf einer ,kleinen Hausmesse”
mit Thren Kundenberatern der Biko und der Industrie in Kontakt zu
kommen.

Wir alle hoffen Sie zahlreich in Karlsruhe begriiien zu diirfen, fiir Essen
und Getrédnke ist in bewédhrter Weise gesorgt. Durch Kooperation mit
der Fiducia kénnen wir das gegeniiberliegende Parkhaus nutzen, so
dass auch ausreichende Parkmdglichkeiten zur Verfiigung stehen. Fiir
FufBiballfreunde sei gesagt, dass das am gleichen Tag stattfindende
Endspiel der Fufiballweltmeisterschaft 2010 erst um 20.30 Uhr beginnt
und somit einem Besuch in Karlsruhe nichts entgegensteht.

HERZLICH WILLKOMMEN!!

Im Juli 2010
Thre BAKO Mittelbaden eG

J. Knorpp
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MESSERUCKBLICK

Messertickblick 17.-19. April 2010

Sehr geehrte
Mitglieder und Kunden,

unsere Friihjahrsmesse diente nicht
nur als , Ordermesse” sondern
auch als Treffpunkt zum Informa-
tions — und Erfahrungsaustausch
mit der Lieferindustrie.

Erstmals wurden die Saisonartikel
fiir Weihnachten 2010 und Ostern
2011 angeboten. Die Resonanz hier-
fiir war sehr gut, dafiir mochten
wir uns recht herzlich bedanken.

Bei unserer Gewinnspiel — Frage:
,Woher stammt unser Sesam”,
war als Losung selbstverstandlich
,Afrika” — die richtige Antwort -
entsprechend war unsere Messedeko
ausgerichtet.

Unfiltrierter B1ergenuss -

Hier ein kleiner Auszug aus der
Gewinnerliste:

1 Tiefkiihltruhe + 5 Karton gratis
frei nach Wahl

Béckerei Wagner, Pfaffenrot
gesponsert by vandermoortele

1 Gutschein fiir ein Wochenende
fiir 2 Personen im Elztalhotel,
Winden

Biackerei Schmidt, Rheinbischofs-
heim; gesponsert by Peterstaler
Mineralquellen

1x500 € Verrechnungsgutschrift
beim Kauf einer Spiilmaschine
Bickerei Schongar, Karlsruhe-
Neureut

gesponsert by Nagel + Schmidt

ALKOHOLFRED }[BLEIFREI'] WATURTROR

ohne Alkohol

1x 500 € Verrechnungsgutschrift
beim Kauf einer Sptilmaschine
Béackerei Houtmann, Karlsruhe-
Durlach

gesponsert by Nagel + Schmidt

1x 500 € Verrechnungsgutschrift
beim Kauf einer Treif Brotschneide-
maschine Diskus 400

Béckerei Haltmeyer, Schutterwald
gesponsert by Fa. Treif

1x 500 € Verrechnungsgutschrift
beim Kauf einer Treif Brotschneide-
maschine Diskus 400

Béckerei Fell, Oberhausen
gesponsert by Fa. Treif

Tankgutscheine im Wert von 50 €

Béackerei Hifele, Gernsbach
Backerei Meeh, Wiernsheim

Béckerei Siegwart, Offenburg
gesponsert by Wolf Butterback

und viele weitere Gewinne.............!

Allen Gewinnern recht herzlichen
Gliickwunsch!

Bitte bereits heute notieren:

SUDBACK
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16.-19. Oktober 2010
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SEMINAR -

Backen im Laden:

Erfolg durch das Live-Erlebnis

Informatives Fachseminar von
MeisterMarken — Ulmer Spatz
und der BAKO Mittelbaden.

Anders sein als die Anderen — die-
ses Merkmal wird zukiinftig neben
der hohen Qualitit ein wichtiger
Baustein fiir Handwerksbécker
sein, um im Markt zu gewinnen.
Ein Mittel hierzu kann das , Front-
baking”, ,Schaubacken”, also das
Backen im Laden sein. Das nétige
Know-how zu den praktischen
Anforderungen sowie Erlduterun-
gen zu den aktuellen Entwicklun-
gen in diesem Bereich wurden den
Teilnehmern des Fachseminars

,Backen im Laden” vermittelt. Die
gemeinsame Veranstaltung von
MeisterMarken — Ulmer Spatz und
der BAKO Mittelbaden fand am
19. Mai in Offenburg statt.

In verschiedenen Vortrdgen wurde
das Thema von allen Seiten
beleuchtet. Mit 80 Teilnehmern war
die Veranstaltung ein voller Erfolg.
,Egal, wie man es nennen mochte:
es geht darum, den Kunden Erleb-
nis, Frische und Backkompetenz zu
vermitteln und sie so zu binden”,
fasst Heinrich Miinsterjohann,

Leiter des Kundenzentrums von
MeisterMarken — Ulmer Spatz und

Referent der Veranstaltung, die
Aussagen des Tages zusammen.

Dabei seien dem Konzept des
Backens vor Zuschauern keine
Grenzen gesetzt. Auch im kleinen
MaBstab ldsst es sich erfolgreich
umsetzen, wenn die Qualitit
stimmt und Ausdauer bei der
Umsetzung bewiesen wird. Unter
dem Motto , The Show must go on”
kann es an ausgesuchten Stand-
orten sogar sinnvoll sein, Backer im
Verkaufsraum titig werden zu
lassen. Diese sehr sorgsam ausge-
suchten Kollegen sollten neben der
Fachkompetenz auch iiber ein

MEISTERMARKEN - ULMER SPATZ

hohes Mafl an Kommunikations-
fahigkeit verfiigen, um das Ein-
kaufen beim Bécker zum Erlebnis
werden zu lassen.

Auch die Dauerthemen Retouren
und Vermeidung von leeren
Theken lassen sich durch das
Backen im Laden perfekt bewilti-
gen: Wenn am Abend die richtigen
Gebicke produziert werden, lassen
sich diese auch am nichsten Tag
noch sehr gut verkaufen. Werden
passende Gebidckideen benétigt,
hilft die fachliche Hotline von
MeisterMarken in Bingen gerne
weiter.

© MeisterMarken — Ulmer Spatz

Frisch gebackene Brezeln sind ein Beispiel fiir die Gebicke, die

gut ,live” im Laden hergestellt werden konnen.

© MeisterMarken — Ulmer Spatz
Brotchen, die begeistern: Der Duft frisch gebackener Brotchen zieht

Laufkundschaft an.

© MeisterMarken — Ulmer Spatz

,/The show must go on” — Bei Feingebiicken konnen im Laden nicht

nur die Herstellung, sondern auch die verschiedenen Veredelungs-
maoglichkeiten gezeigt werden.




BAKO MITTELBADEN eG - AUS DEN ROHSTOFFMARKTEN

Aus den

Rohstoffmarkten

Mit dieser Ausgabe des Biko
Journals erhalten Sie wichtige
Informationen und aktuelle Markt-
berichte aus unserer Einkaufsab-
teilung. Unsere Fachberater wer-
den Sie hierzu bei einem Ihrer
nichsten Besuche nochmals aktiv
ansprechen und weitere Infor-
mationen tibermitteln. Wenn Sie
auch weiterhin zeitnahe Informa-
tionen erhalten mochten, geben
Sie uns bitte eine eMail-Adresse
auf. Damit ist sichergestellt, dass
wir relevante Daten schnell ohne
Zeitverlust aufbereiten und an Sie
verteilen kénnen. Sofern die Roh-
stoffmarkte es erfordern, méchten
wir Sie mit zwei Ausgaben pro
Monat, tiber fundierte und inte-
ressante Fakten aus den Rohstoff-
markten informieren.

Nehmen Sie dazu bitte Kontakt
mit Frau Fischer-Conzatti unter
0721/9492-242 oder Fischer-Con-
zatti@baekomittelbaden auf.

SONNENBLUMENKERNE

Die Importe aus Nicht-EU-Lan-
dern sind im Jahresvergleich 2009
zu 2008 erheblich zuriickgegan-
gen. Dies wird sich in 2010 auch
weiterhin verstiarkt fortsetzen, da
der schwache Euro die US-Dollar-
Einfuhren rechnerisch auf hohem
Niveau halten wird. Zu den grofien
Verlierern zihlen die Importe aus
China, die auflerdem die hochsten
Ursprungspreise hatten. Die Ge-
winner sind die USA und Argen-
tinien, die sich preislich unter
denen von China legten und sich
somit in Deutschland im Markt
zuriickgemeldet haben nach zum
Teil jahrelanger Abwesenheit wie
zum Beispiel die USA.

Bulgarien profitierte von dieser
Gesamtsituation und konnte seine
Verkaufsmengen weiterhin stei-

gern und wird dies auch aus der
neuen Ernte tun. Andere europii-
sche Lander wie zum Beispiel
Ruménien werden versuchen sich
im Markt zu etablieren. Die Produ-
zenten in Deutschland, Polen, in
der Ukraine und in Moldawien
haben noch ein mehr oder weniger
grofles Qualitidtsdefizit.

KURBISKERNE

Die Warenversorgung mit quali-
tativ hochwertiger Ware gestaltet
sich im Jahresverlauf zunehmend
schwieriger. Die Sorte ,,Schalenlos”
ist davon stiarker betroffen als die
Alternativen. Man befiirchtet, daf}
die letzten Bestinde im Ursprung
bis zum Sommer ausverkauft sein
werden.

WALNUSSKERN BRUCH

Die bekannten und guten Ur-
sprungsldnder sind gerdumt, Ware
befindet sich nur noch in der
2. Hand.

Die neue Ernte wird frithestens
Anfang Dezember da sein und
trifft auf leere Lager und deshalb
entsprechend hohe Nachfrage.

HASELNUSSKERNE TURKE|

Ernte 2009

Die Ernte 2009 ist seit langerer Zeit
vermarktet. Alles was in den Markt
kam und kommt ist Ernte 2008
oder élter. Im April und Mai wur-
den jeweils rund 15.000 Tonnen
2008er Niisse aus der Tiirkei expor-
tiert. Die wenigsten Kadufer werden
dies wissen und im guten Glauben
bei 2009er Ware gelassen.

Wir handeln ausschliefSlich einge-
lagerte Ernte 2009.

Ernte 2010
Wir sehen die neuen Erntemenge
2010 weiterhin bei 450.000 Tonnen

Backfrucht

in der Schale, was eine kleinere
Ernte bedeutet.

Im Moment werfen die Haselnuss-
biische iibermégRig viele Friichte ab,
eine Auswirkung der Frostschaden.

BLAUMOHN

Die Beschaffung von Blaumohn
mit Morphin-Werten von unter
10 mg/kg ist extrem schwierig. Die
Behorden iiben hier eine rege
Kontrollpraxis aus. Wir sehen bis
zur neuen Ernte keine Besserung
dieser Situation.

Premiumqualitat fir lhre Backwaren. Backfrucht
als passierte Konfittire, backstabil und in vielen
kostlichen Sorten. Garantierte Frische in bedarfs-
gerechten GréBen fir Backer und Konditoreien.

Konfitiiren - Fruchtsirupe - Fruchtfiillungen seit 1888
Gobber GmbH & Co. KG - Fon + 49 4254 37-0
www.goebber.de -

gobber

info@goebber.de

GETREIDEPRODUKTE

B-Weizen tendiert bei ca. 13,20 €
fiir vordere Termine. Fiir Termine
im Winter und Jahresanfang sind
Preise von ca. 14,30 € zu zahlen.
Brotroggen zeigt ebenfalls leicht
steigende Tendenzen auf. Durch
den starken Dollar steigen die
Exportmdéglichkeiten insbesondere
bei Weizen und Hafer. Die Nach-
frage der Bio Diesel und Ethanol
Fabriken an Getreide ist zurzeit
aufgrund des Roholpreises von ca.
72-74 $ nur méaBig. Stand 15. Juni

Service-Nr. 7/24
0170-182 0909

Rapp GmbH ...

Techn. Kundendienst fiir Bdckerei-Backdfen.
Werksvertretung fiir Debag-Wachtel-Lillnord-Brita

Inh. Bernd Rapp

PuRa Tec.

Ultraschallreinigung
Reinigung, Wartung und Reparatur von Bickereizubehor
Stikkenwagen, Toastbrotverbinde, Backbleche, Baguettebleche, Formen
Lieferung und Reinigung von Belegtiichern jeder Art.
Hygiene in hochster Giite!!!
76287 Rheinstetten-Mo. « Industriestrafie 17b
Tel. 07242/257875 - Fax: 07242/2578 75
E-Mail: rappgmbh@chefinail.de




GEBRAUCHTMARKT

Aus dem Gebrauchten

¢ ,Wiesheu” Ladenbackofen 4 Bleche, 60 x 40 cm

* Glastiir — Kiihlschrinke 60 cm

* Glastiir — SB Gefrierschrank mit 3 Tiiren

* Kiihlregal offen, 5.00 mtr.

¢ ,Presto” Kaffeemaschinen

* Kaffee-Mobel — Tische-, Stiihle-, Hocker

* Laugengerit Bleche 60/40 cm
.m » * Fettbackgerit mit Girraum fiir 48 Stiick

* Hobart — Planeten-Maschine 20 Ltr.

¢ Treif — Brotschneidemaschine , Diskus 400” verstellbar,

"i'il ohne Be6lung
. Bei Interesse melden Sie sich bitte bei Herrn Vogt
unter der Telefonnummer 07 21/9492-282.

Sweet Moments = Cups

Whenever - Wherever

SiiBe Versuchungen
fiir jede Gelegenheit

« Einzigartige Qualitat und
hochwertige Optik

« Natiirlicher Geschmack in
beliebten Kompositionen

( « Feinste Zutaten und
\ ausgesuchte Rohstoffe

\ « Ohne Zusatz von Konser-
vierungsstoffen, gehdrteten

Fetten und Olen, kiinstlichen
\ Farb- und Aromastoffen

= Kurzfristig verfiigbar durch
kurze Auftauzeiten



Gat2

ptiert nicht gespr

Grundsatzerklarung lung und Beliiftung lagerfihig
Marktgemeinschaft gemacht. Nach der Vermahlung
KraichgauKorn wird daraus in den Béckereien das

Die Marktgemeinschaft Kraichgau
Korn w.V. ist eine Initiative von
Bauern, Miiller, Biackern und Ver-
braucher, die sich zum Ziel gesetzt
hat, Lebensmittel im Getreide-
bereich zu erzeugen und zu ver-
markten, mit dem Credo der abso-
luten Kontrolle, Nachvollziehbar-
keit und Naturbelassenheit in allen
Stufen bis hin zu den Verbrauchern.
Hierbei wird auf den Getreide-
feldern konsequent auf chemischen
Pflanzenschutz und gentechnisch
verdnderte Organismen verzichtet.
Nach der Ernte wird das Getreide
sorgféltig getrennt gelagert und
ausschliellich durch gezielte Kiih-

vielfdltige Brot und Brotchensorti-
ment gebacken. Durch die einzig-
artige Getreide- und Mehlqualitit
ist es gelungen, die Vielféltigkeit
der Backwaren moderner Backer-
eien auch mit ungespritztem Ge-
treide zu erreichen. Bei den
Béckereien wird neben dem alt-
herkémmlichen Sauerteigbackver-
fahren im Brotbereich auf die
ausschliefSliche Verwendung von
Kraichgau Korn-Mehl geachtet.

Die Erzeugung des KraichgauKorn
Getreides erfolgt in einem regio-
nalen Ackerbaugebiet in Baden-
Wiirttemberg, zwischen Zabergiu,
Kraichgau, Kurpfalz und Hardt.

Eine weitere zentrale Sdule bildet

Frische dient als Wachstumsmotor

Walldor! (dma). Infolge der
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Forum bei ,,KraichgauKorn*: Marktgemeinschaft setzt auf Produkte aus der Region

ft”, Die Backer
bezahlten zwar ein Dri mehr fir das Mehl,
e Qualitht, die sich In der Kun-
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GESPRACH IN DER BACKSTUBE: Bicker oot
Forurn der Markigemenschaft . Kraichgauom® seinen Betriet in Walldor.

Folo: Schneder

DAS ORIGINAL!
KRAICHGAU KORN

www.kraichgaukorn.de

die unabhéngige Kontrolle durch
vereidigte Sachverstindige auf den
Ackern und den bauerlichen Er-
zeugerbetrieben, der Getreidelager
und der Miihle und letztendlich in
den Backstuben der Béckereien.
Hierbei werden, neben der Uber-
priifung der sorgfiltigen Auf-
zeichnung der einzelnen Beob-
achtungen und Tétigkeiten im
Zusammenhang mit dem Kraich-
gauKorn Getreide und der genauen
Einhaltung der vorgegebenen
Richtlinien, regelméfig Proben ge-
zogen, beim Getreide in der Miihle
und auch beim Mehl in den
Backstuben, die dann im Labor auf
die chemische Riickstandsfreiheit
untersucht werden.

Durch die detaillierte Dokumen-
tation innerhalb der gesamten

BEWUSST ISST GESUNDER!

Wer mehr weif8 iiber das was er
isst lebt bewusst gesiinder. Keiner
nimmt mehr alles in den Mund wo
einfach nur ,, Essen” draufsteht.

Vertrauen, Zuverldssigkeit und
Kontrolle verdanken Sie Backwa-
ren vom KraichgauKorn-Bicker,
die es wert sind mit gutem Ge-
wissen genossen zu werden. Wir

Marktgemeinschaft Kraichgau Korn
und die Aufbewahrung von Riick-
stellmustern jeder Anlieferungs-
partie zum Lager ist es jederzeit
moglich bei Auffilligkeiten einer
Laborkontrolle sofort ein Fehl-
verhalten eines Mitgliedes der
Gemeinschaft mit dem Ausschluss
und Regress zu ahnden. Die Doku-
mentation geht bis hin zur nach-
tréglichen Bestimmung des Stand-
ort der Getreidepflanze, aus dessen
Getreide das Brotchen in der
Béckerei gebacken wurde.

Das neu entwickelte Qualitits-
management KraichgauKorn soll
dazu dienen die Abldufe stetig zu
verbessern und zu optimieren um
den Verbrauchern jederzeit quali-
titsgesicherte Produkte bieten zu
konnen.

verwenden nur Mehl, das aus
dem garantiert nicht gespritzten
KraichgauKorn® gemahlen wird.

Wir backen
das Beste fiir Sie.

7%9

KRAICHGAUKORN- 2%t BACKEREI GRITWEG 14 76571 GAGGENAU TEL. 07225 / 3708
" AUTENRIETH BACKEREI MELANCHTONSTR. 67 75014 BRETTEN TEL. 07252 / 2472
BACKEREIEN AISENBREY ~ BACKEREI JAHNSTRASSE 33 75173 PFORZHEIM TEL. 07231 / 9293-0

BRAUER BACKEREI  OSTL.-KARL-FRIEDR.-STR. 100 75175 PFORZHEIM TEL. 07231 /102685
AUS UNSERER DIETZ BACKEREI RICHARD-WAGNER-STR. 48 76316 MALSCH TEL. 07246 / 1425
HAFELE BACKEREI SCHLOBSTRASSE 2 76593 GERNSBACH TEL. 07224 / 3573
REGION LANG BACKEREI FRIEDENSSTR. 13 76351 LINKENHEIM-HOCHSTETTEN TEL. 07247 / 7150
MELDER BACKEREI KAISERSTR. 21 76676 GRABEN-NEUDORF TEL. 07255 / 8270
NEU BACKEREI HERRENSTR. 27 76133 KARLSRUHE TEL. 0721 / 27704
SCHIMMEL ~ BACKEREI  VIKTORIASTR. 30 76287 MORSCH TEL. 07242 / 3206
STANZEL ~ BACKEREI ITTERSBACHERSTR. 5 75334 STRAUBENHARDT TEL. 07082 / 40747
STIEFEL BACKEREI  SCHWANDORFSTR. 55 75015 BRETTEN TEL. 07252 / 2445
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Grenzen stoflen ...

Eindeutig vielseitig sind sie - die Brotschneider von
TREIE Was Sie erwartet:

’/b ./0.‘ freies Schneiden aller Brotsorten

o

e

oy /Offre.-’e Schneidqualitat aus erster Hand
/Zeitgewmn durch blitzschnelles Reinigen
/Efn—Knﬂpf—Bediensysfem fiir alle Funktionen

/Geréuschapﬁmiedes Schneiden

DISKUS 400+
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